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СПРАВ1СА
о результатах оценки уровня организации социального иитания

государственном бюджетном профессиональном  
t Z ™  и Г Г Г ’’” " «Сан-сг-Петербургский технику,,, „храславых технологий,

К омитет по образованию Санкт-Петербурга
[на,^«епова,ше испо.,пшпе,ыюго органа государственной тасти Саикт-Штербу/^ -------------   €.ик,_^и^л.шасниии вдасти ̂ .аикпы!

в ведении которого находится учреждение Санкт-Петербурга)
ПО адресу/адресам
196070 Санкт-Пете л. Бассейная ом 20

(место проведения оценки)
на основании:
приказа Управления социального питания от 01.09.2027 г Nb m _пч-До^:/оо п п 
« О  Т Т П П П Р Т Г Р Н И И  т т т т о т т т ^ т г  ------------------------------------------   ■ —  ^ t U J / Z . Z - U - 0«о проведении оценки уровня организации социального питания»

(вид документа с указанием реквизитов (номер, дата)
проведана орпшнзацнн социального питания

В отношении Санкт-Пете гском государственном бюджетном прп ессиональнпмазовательном ении «Санкт-ТТете
 - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - — ■*  I   ^ ^ - - “ H » 4 - J ^ x c i C | J U Y P r C K H H  техни

ф и нансов и права» Гдалее - Учреждение /  о б ^ ек т ^ ;;^ ;;^ аслевых технологий

(иаим е нование учреэ1сдения)__ {••'^•*впк.п\уоипис ̂ чремсоенш!
дата начала проведения оценки: 08.09.2022 г по

Лица, проводившие оценку:

^ Г у̂ ^ Г г: Г Г о- “ 2 Г  -ндартизацни

Красносельского района СпГгБУ 1 ^ Т О Ц Ш гг» ™ п о ^ ^ ^  Физико-химического контроля
СПбГБУИЛкСОЦПИТ»), Управления социального питания (далее-

контроля iS p o B c K Z 'Z S 'o H a  С Ш  ГОУ т Т ° О ПТТет̂  ̂ микробиологического

При проведении оценки присутствовал:
1иректор - Лубаш ев Евгений Алекеянттрпиии
естБО (последнее - ппи ыяпиитлл _________

ТА *•"* * АЛекСЯНТТрпкижт
илиГп—

является ООО «Ти^^^>‘̂ а д е е - ° И с п ™  питания в учреждении, согласно контракту. 
Тип пищеблока: буфет — раздаточная

C 0 6 a n i e Z Z S B « : ; 7 n Z Z Z Z ° ® “ '™  “™  “  организации
коде которого объектом o n ^ Z  в
С организацией социального питания в учреждений Д кументы и материалы, связанные

п/п документ реквизиты документа 
(дата, номер, с кем заключен,

1
действующий контракт на 
продуктов или на оказание 
питания для нужд учреждения 
всеми прршожениями и 
соглашениями

поставку пищевых 
услуг общественного 
в полном объеме, со 

дополнительными

Контракт от 19.08.2022 
№ 68/5/ЕП-2022 на оказание 
услуг по организации питания 
с ООО «Титан».
Срок действия контракта;
v-' U1 .yjy.ZVZZ по Л . 12.2022 гг



2

договор 0 безвозмездном пользовании имуществом 
оборудованием при организации питания организацие! 
общественного питания (оператором питания) с актам! 
приема-передачи оборудования 
и схемой производственных помещений

i
J Договор от 31.08.2022 №7-БП

3 договор на организацию платного питания с yкaзaниe^ 
условий предоставления платного питания со всемг 
приложениями

Контракт от 19.08.2022 
№ 68/5/ЕП-2022 на оказание 

, услуг по организации питания 
с ООО «Титан».
Срок действия контракта; 
с 01 .09 .2022 по 31.12.2022. гг

4 договор на вывоз отходов (пищеблока)

Договор от 12.07.2021 № КО 
01-07/21 с ООО «ПРОФЭКО». 

Срок действия договора: 
с момента подписания по 
30.06.2022 с пролонгацией

5

договоры на техническое обслуживание используемьк 
для обеспечения социального питания в учреждении 
холодильного, морозильного и 
технологического оборудования с приложением актов 
выполненньк работ по его техническому 
обслуживанию

Договор б/н от 01.09.2022 
с ИП Карнет B.C.

Срок действия контракта: 
с 01.09.2022 по 01.09.2023 гг. 
Учреждением предоставлена

6 договор на поверку используемого для обеспечения 
социального питания в учреждении весового 
оборудования, справка о поверке весов

. справка о поверке весов до 
04.09.2023 г.

7
приказ о создании рабочей группы ХАССП Приказ от 31,08.2022

8 план ХАССП Введен в действие приказом 
от 31.08.2022

9 программа производственного контроля учреждения с 
протоколами испытаний готовой продукции

Утверждена гфиказом от 
30.08.2022.
Протоколы испытаний 
предоставлены.

10 программа производственного контроля исполнителя 
услуги Q протоколами испытаний 
пищевых продуктов и готовой продукции

Предоставлена

11 журнал бракеража пищевых продуктов и 
производственного сырья, поступивших в складские 
помещения учреждения

Журнал бракеража сырья ведется.

12
журнал бракеража готовой продукции

Журнал бракеража готовой 
продукции ведется в 
соответствии с установленными 
требованиями.

13

■

документы фиксирующие контроль за температурными 
и влажностными режимами хранения пищевьк 
ПроД)ЧСТОВ и производственного сырья в 
у^чреждении

Предоставлены

>'• Iтикличное меню рационов горячего гап-ания ■̂Имеется, вывешено на стенде 
щреждения.

>
I

твержденное ежедневное меню на две недели j.4меется, вывешено у раздачи и в 
руппах

16 У 
г
твержденное меню дополнительного питания (для т 
осударственньрс бюджетных учреждений) 1е требуется

~ ---- -
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утвержденные технологические или технико­
технологические карты блюд и кулинарных изделий, 
входящих в рационы питания действующих в 
учреждении цикличных меню рационов горячего 
питания ддд обеспечения 
социального питания

Имеются

18 утвержденные графики приемов пищи в учреждении и 
режима работы столовой Имеется

19 докумен1ы, подтверждающие профессиональное 
образование у поваров, кладовщиков, заведующих 
производств

Предоставлены

20
приказ 0  назначении ответственного по питанию Не требуется

21

доку^менты, подтверждающие прохождение 
руководителями „ работниками 
учреждения дополнительного обучения в области 
организации социального питания и обеспечения 
качества и безопасности пищевых продуктов за три 
года, предшествующих году, на который утвержден 
Годовой план

Предоставлены

2. Проведено контрольное взвешивание блюд (имеющихся в наличии):

выход по 
рецептуре, г

отклонение недовескол-во
порций

наименование блюда масса 
порций, г

масса одной 
порции, г

Котлеты домашние 518,0

ассор^менш ому

несо“^^ ^хвиа ассорг™=™ому 
питания в учреждениях Санкт-Петербурга. обеспечения социального

"«SrSrt =
для проведения лабораторных испытаний Сисспе”  общественного питания
(сырья, продукции) по п о ^ а х ^ Т ч ^ в ^  “  соответствие продуктов

техническими и т е х „ о л о ,и ч е с к и м и Т к ^ ::^ ^ и Х ;™ ;^ ^ ^ ^ ^ ^  — ™  ‘

“«■'>«■2022 №№ П 13. 1114. И 15 прилагаются.

20 микробиолоптческих смывов. 6 проб (образцов) продукции общественного питания и воды.

5. Результаты Лабораторны х исследований:

—  продукции нормативной документации:
а готовой продукции «Пюре картофельное, ТК JVo 31 08 09 2 0 7 9 )

( з а н Г = : ^ Т о “ в е : е Г в Г " “  ”  "“ ким показателя.;;

.  ^ ™ Г Г н Г у З ™ Г ~  “»‘>-™ -»ЙДоку„ентт.„„и=



6. Установлено/ выявлено следующее:
- отсутствует информация о питании в учреждении на сайте учреждения в информационно­
телекоммуникационной сети Интернет;
- отсутствует /  не предусмотрена система безналичной оплаты;

не соответствует ассортимент пищевых продуктов и продовольственного сырья, 
используемых для производства продукции общественного питания и реализации 
посредством буфета, ассортименту, предусмотренному контрактом - реализуется продукция, 
не рекомендуемая в детском питании: пирожки с мясом, пирожки с курицей, пирожки 
с 1̂ рицей и грибами, пирожки с ветчиной и сыром, жевательная резинка, напитки (лимонады, 
чай с персиком) с консервантами, кондитерские изделия с консервантами;

не соблюдаются условия доставки готовой продукции - не осуществляется доставка 
в возвратных специальных изотермических емкостях (термосах, термосумках), вьшолненных 
из материалов, допущенных для контакта с пищевыхш продуктами в уетановленном порядке - 
готовая пища доставляется в пластиковьк контейнерах без маркировки, нарушаются условия 
З ф ^ н и я  готовой продукции -  пища хранится в пластиковых контейнерах, без холодильного

- не соответствует температура блюда при раздаче - перед раздачей производится повторный 
разогрев; ^

- не представлены/отсутствуют документы, подтверждающие наличие профессионального 
обрщования у работников пищеблока - у  буфетчика отсутствует необходимое 
профессиональное образование.

7, Итоговое значение уровня организации социального питания по результатам оценки 
уровня организации социального питания в Санкт-Петербургском госудапственнп^. 
бюджетном профессиональном образовательном учреждении «Ганкт-Петепбупгг^сии 
техникум отраслевы х технологий. Финансов и нрава»

(»°'^е»оваиие учреждения Санкт-Петербурга) “
составляет 75,0 баллов (2-я категория), в том числе:

наименование критерия /  показателей оценки оценка,
балл

Соэффициен
значимости

критерия
оценки

1 фактическа) 
оценка, 

балл

] фактическое 
значение по 
критерию с 

учетом 
соэффициента 
значимости, 

балл
KpuiepuH 1; «ОЬизательные условия, предусмотренные к нсполне 
оказание услуги питания в учреждении / поставку товара, и иным 
документами, регламентирующими организацию питания гражда 
социальное питание в учреждениях Санкт-Петербурга»»

нию контра 
и норматив] 
и, получаюп

ктом на
1ЫМИ
^их

наличие правоустанавливающих до1̂ ментов 
на использование помещений и оборудования 
пищеблока учреждения при предоставлении 
услуг общественного питания в учреждении

6

42,5

Проведение производственного контроля на 
основе принципов ХАССИ 10 10

Информирование о питании в учреждении 5 0,5 4
Оснащение производственных помещений 
технологическим оборудованием, 
холодильным, моечным оборудованием, 
инвентарем, посудой

28 26

Приемка / хранение пищевьпс продуктов/ 20 17

заполш.штся данные в соответствии с чек-листом по форме, утвержденной Управяеннем социального п.пашш



соответствие ассортимента

Приготовление блюд и кулинарных изделий 23 18

Профессиональная подготовка сотрудников 8 4

Итого; 100 0,5 85
и.ритерии J,: «Соответствие продуктов (сырья, 
нормативам, установленным нормативно 
документами и Сили) стандартами»

продукции) но 
техническими

ноказател! 
и TexHOJ

ям качества 
югическими

соответствие пищевых продуктов и 
продовольственного сырья но показателям 
качества нормативам, установленным 
нормативно-техническими Д01уметами 
и/или стандартами

35 35

Соответствие готовой продукции по 
показателям качества нормативам, 
установленным нормативно-техническими 
документами и/или стандартами

35 0,5 0 32,5

Соответствие производственных процессов 
по показателям бактериальной 
обсемененности нормативам, установленным 
нормативно-техническими документами 
и/или стандартами

30 30

Итого: 100 0,5 65

Всего: - 1 75,0

2 .
3.

По результатам проведенных мероприятий Управлением социального питания
штания^^^^^^ следующие рекомендации для повьппения уровня организации социального

1. Разместить информацию о питании в учрелодении на сайте учреждения 
в информационно-телекоммуникационной сети Интернет (в том числе цикличные меню  
рационов горячего питания).
Рассмотреть возможность применения системы безналичной оплаты.
Обеспечить соответствие ассортимента пищевых продуктов и продовольственного сырья 
используемых ^  производства продукции общественного питания и реализации’ 
посредством буфета, ассортименту, предусмотренному контрактом.

4. Обеспечить соблюдение условий доставки и хранения готовой продукции (доставку 
готовой пищи осуществлять в термоконтейрах, обеспечить соответствие фактической 
температуры хранения пищевых продуктов температуре, требуемой НТД).

5. Обеспечить соблюдение соответствия температуры блюда при раздаче технологическим
документам (технологическим, технико-технологическим картам, исключить повторный 
разогрев. ^

обучение буфетчика для получения специального профессионального

7. Усилить производственный контроль за технологией приготовления блюд
8. Усилить производственный контроль за качеством поступающих продуктов питания
У. Провести по вьгаленным неудовлетворительным результатам лабораторных 

исследовании необходимые санитарно-гигиенические и противоэпидемические 
мероприятия^ (повторные лабораторные исследования готовой продукции). Результаты 
исследовании предоставить в Управление социального питания

10, тееопечитъ (в соотвггствии с Контрактом) претензионную работу в отношении 
Исполнителя услуги по организации питшшя ООО «Титан» по фактам ненадлежащего 
исполнения (неисполнения) обязательств Контракта.
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Прилагаемые к справке документы:
-акты отбора проб продукции общественного питания СПб ГБУ «Испытательная 

лаборатория пищевых продуктов и продовольственного сырья «СОЦПИТ» Управления 
социального питания» с выщеуказанными протоколами исследований 
СПб ГБУ «Испытательная лаборатория пищевых продуктов и продовольственного сьфья 
«СОЦПИТ» Управления социального питания».

Начальник Управления  
социального питания ^  А.В. Мироненко




